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NOTRE
COFFRET
AWARD

Nous avons l’honneur d’être récompensé par le
Club des croqueurs de chocolat, au 

SALON DU CHOCOLAT PARIS 2024.

Ganache a reçu l'Award de l'enthousiasme &
 la tablette d’Or pour nos quatre créations :

Le Bienveillant : praliné noisettes & grué
de cacao, enrobage noir.
L'Enthousiaste : ganache au citron vert,
enrobage noir.
L'Impulsive : ganache grand cru Papouasie
& Nouvelle Guinée, enrobage noir.
Le Résistant : caramel semi-liquide aux
fleurs de lavande, coque chocolat noir.



NOS
COFFRETS

Découvrez notre gamme de 
34 chocolats artisanaux, 
à explorer sous différents 

formats de coffrets : 
16, 36, 64 ou 100 pièces.

NOTRE GAMME

https://www.ganache-bordeaux.fr/chocolaterie/chocolats/
https://www.ganache-bordeaux.fr/chocolaterie/chocolats/
https://www.ganache-bordeaux.fr/chocolaterie/chocolats/


NOS OURSONS-
GUIMAUVE
Vous ne ferez qu’une bouchée de nos
oursons au caractère si doux. Enrobés de
chocolat noir ou lait, ils sont garnis d’une
délicieuse guimauve à la vanille Bourbon
de Madagascar.

NOS
SPÉCIALITÉS

NOS BONNES PÂTES
À TARTINER

NOS CANNELÉS
Retrouvez nos  fameuses bonnes pâtes à
travers ces bouchées emblématiques
bordelaises sous une coque de chocolat
noir à 70 %.

À tartiner ou encore mieux à la cuillère,
elle va vous faire oublier ce que vous avez
pu goûter avant.

Bonne pate chocolat - noisette
Bonne pâte caramel - chocolat
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